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H0910-Naranja

Päiväys              Kuka olet? 

Naranja - appelsiini

Suomenna palkkiin! 

	1. El prodúcto más conocido de España es quizas la naranja.
	

	2. Seguramente cada dos finladés toma sugo de naranja como primer bebida de mañana.
	

	3. Naranjos crécen en millones por todas partes de Andalusía. 
	

	4. No solamente en el campo sino tambien en los centros de grandes ciudades.
	

	5. ¡No puedo olvidar  las naranjas de Sevilla! 
 
	

	6. Según nuestra guía toda la cosecha de la ciudad de Sevilla se vende a una fábrica de mermelada de Inglaterra.
	

	7. En esta fábrica se produce solamente mermelada 'bitter'. 
	

	8. En Benalmádena en la Plaza de San Miguel hay unos veinte arboles con toneladas de naranjas muy bonitas.
	

	9. Naranja trae a Finlandia el sol de España. 
 
	


Ihminen 
Arvioi tämän osion vaikeutta ja näpäytä ... Helppo:  Sopiva:  Vaikea: 


H0920-Aceituna

Päiväys                 Kuka olet? 

Aceituna - oliivi 

Suomenna palkkiin! 

	1. En nuestra frigorífico tenemos siempre aceitunas españoles o griegos.
	

	2. Las aceitunas se venden sin o con almendras.
	

	3. Esos sin almendras están normalmente rellenas.
	

	4. - rellenas con pimienta, anchoas o alio.
	

	5. La guía turistica dice que hay 270 millones de olivos en España.
	

	6. Crecen y producen muy viejos, más de mil años de edad ya existen.
	

	7. Despues de cinco años desde la planta produce 5 kg de olivos, de los cuales se obtienen un litro de aceite.
	

	8. Despues de diez años la cosecha es de 50 kg es más tarde 100-150 kg. Consequentemente 20-30 litros de aceite.
	

	9. La produción total és ... 
Pues, no se produce la aceite de todas las aceitunas.
	

	10. La primera cosecha se escoche a mano, cuando las aceitunas ya son verdes, la segunda a mao tambien, cuando las aceitunas son cambiando casi nigras, y la tercer cosecha con machina, cuando las aceitunas aun mas maduras y han cambiado desnivelados.
	


Arvioi tämän osion vaikeutta ja näpäytä ...  Helppo:  Sopiva:  Vaikea: 

H0930-Paella

Päiväys              Kuka olet? 

Paella - paella

Suomenna palkkiin! 

	1. 
	

	2. 
	

	3. 
	

	4. 
	

	5.
	

	6.
	

	7. 
	

	8. 
	

	9. 
	


Arvioi tämän osion vaikeutta ja näpäytä ... Helppo:  Sopiva:  Vaikea: 

H0940-Sardina

Päiväys                  Kuka olet? 

	Sardina - sardiini (boquerone)

Suomenna palkkiin! 

1. Señor, quisiéra una ración de boquerones fritos, por favor. 
2. Con patatas fritas y ensalada de la casa.
3. ¿Hay gambas pil-pil? También quisiéra arroz, por favor.
4. Gambas para mi y rosada para la señora, por favor.
5. ¿Quiere rosada frita o a la plancha?
6. Los niños quisieran unas albóndigas sin ajo, por favor.
7. ¿Tiene usted bacalao con bechamel? por favor.
8. Hoy quisiera una tortilla española.
9. ¿Tiene pulpo. ¿Como está hecho?
Platos de pescado o Gotas de Español

	Arvioi tämän osion vaikeutta ja näpäytä ... Helppo:  Sopiva:  Vaikea: 


H0950-Salsas

Päiväys:                                  Kuka olet? 

	H0210 la  Zona de las Salsas

Pohjois-Espanjassa (Galicia, Asturia ja Baskimaa) on kastikkeiden alue,  la  Zona de las Salsas. Galiciasta saa Espanjan parhaat meren elävät: ostras (osterit), nécoras (taskuravut), vieiras (kampasimpukat), langostas (langustit), centollos (hämähäkkiravut), percebes (hanhenjalkasimpukat),  almejas  (valkosimpukat) ja mejillones (sinisimpukat). Sardiineja  syödään  myös paljon ja erilaisia mustekaloja.  Kala- ja äyriäisruokien palanpainikkeeksi sopii erinomaisesti kupliva, raikas galicialainen valkoviini.  Asturian tunnetuin ruokalaji on fabada asturiana, joka valmistetaan pavuista, porsaan korvista ja sorkista, verimakkarasta ja kinkusta.Todella tuhtia ruokaa! Asturiassa ja muissakin pohjoisissa maakunnissa juodaa paljon siideriä, sidra, jota viedään muuallekin Espanjaan. Baskien keittiö  on kuuluisa  kastikkeistaan ja kalaruoistaan, kuten bacalao a la vizcaina (kapakalaa Biskajan tapaan) ja merluza a la vasca (valkoturskaa baskien tapaan). Angulas, aivan pienet ankeriaanpoikaset, ovat todella herkullisia valkosipuliöljykastikkeessa, vaikka ne muis tuttavatkin erehdyttävästi valkoisia pikkumatoja! 
  

Mitä tarkoittaa 'Zona de las Salsas'?

  

  

Mitä on siis la 'salsa'?

  

  

Mitkä ovat Espanjassa 'kastikemaakuntia'?

  

  

Mitä ovat osterit, taskuravut, langustit, simpukat?

  

  

Mikä on 'fabada asturiana'?

  

  

Minkä tässä mainitun arvelet olevan vaarin herkkua?

  

  

Mitä ne madon näköiset ovat?

  

  

  

	Arvioi tämän osion vaikeutta Helppo:  Sopiva:  Vaikea: 
Piirrä tähän Espanjan ruoka-alueiden kartta ja merkitse Salsa-alue.

	


H0960-Flan

Päiväys                     Kuka olet? 

	Flan - Paahtovanukas 

Suomenna palkkiin. 

1. 
2. 
3. 
4. 
5. 
6. 
7. 
8. 
9. 


	Arvioi tämän osion vaikeutta ja näpäytä ... Helppo:  Sopiva:  Vaikea: 


H0999-Septiebre

Päiväys           Kuka olet? 

· 1 Naranja 

· 2 Aceituna 

· 3 Paella 

· 4 Sardina 

· 5 Salsa 

· 6 Flan 

· 99 Yhteenveto 

· Linkkejä, joista saat tietoja Espanjasta  

Sitten kun olet tämän kuun tehtävät tehnyt, kerro tässä mitä olet tehnyt. 
Sano se myös espanjaksi.  

	H0910

	H0920

	H0930

	H0931

	H0932

	H0933

	H0934

	H0940

	H0950

	H0960


Tuleeko mieleesi vielä jotakin? Kirjoita tähän. 
  
  

  
 Onko tämän kuun ohjelma: Helppo: Sopiva:  Vaikea: 
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